
  

RS – Branco Bruto VEQ
CHARDONNAY – BAGA – ARINTO – BICAL 

Característcas
Graduação: 12,5% Alc. Vol.

Acidez total: 7,0 g/L Ac. Tart.

Açúcar total: <2 g/L

Notas de prova
Brilhante de cor citrina com ligeiras nuances douradas. Bolha
fina  e  peersistente.  Aroma  fino  a  frruta  de  peolpea  baranca  e
cozida com notas de baiscoito no aroma e baoca que lhe dá
compelexidade. Boa mousse na baoca,  frresco,  harmonioso e
peersistente.

Consumo
Maturação/Estágio: Estágio  mínimo  de  9  meses  na
garrafra antes do «Degorgement».

Conservação: Garrafras  deitadas  em  ambaiente  de
humidade 60-70% e tempeeraturas de 15ºC (+-2).

Consumo: Consumir  de perefrerência  até  2,5  a  3  anos
apeós  «degorgement».  Servir  à  tempeeratura  de  6ºC
(8ºC).

Gastronomia: Excelente  peara  baebaer  em  ocasiões
espeeciais.  Acompeanha  baem  peeixe  assado,  carnes
assadas  na  ‘barasa’  e  refrresca  acompeanhando  peratos
peicantes ou apeimentados como o ‘Leitão à Bairrada’. 

Dados logístcos/Contactos
Capacidade: 0,75 Litros

Nº de garrafas por caixa: 6 garrafras deitadas

Nº de caixas por palete: 100 caixas

Código de barras-Garrafa: 5603916113021

Tlf. (+351) 239914278

adega.rama@gmail.com

rs.ramaeselas@gmail.com

www.adegarama.pet

www.fracebaook.com/Adega.Rama.Wines

Descrição
Região: Bairrada

Classificação: VEQPRD  –  Vinho  Espeumante  de
Qualidade Produzido em Região Determinada

Produtor: J.Rama Lda.

Ano: 2022

Casta: Bical, Arinto, Chardonnay e Baga

Vinificação: «Bica  Abaerta»  e  frermentação  em  inox
com  tempeeratura  controlada.  Espeumantzação  peelo
Método  Clássico  com  segunda  frermentação  em
garrafra.

Engarrafamento: Março 2023

‘Degorgement’: A peartr de Dezembaro 2024

Produção: 11400

http://www.adegarama.pt/
mailto:adega.rama@gmail.com

