A POEIRINHO TINTO 2016 - 0.75L
SINGE 1842 © BAIRRADA, PORTUGAL

ULTIMA ATUALIZAGAO | 2024-01-15

»’ INTRODUGAO

O Poeirinho, cujo nome € a antiga
designacdo da casta Baga, € um tributo
aos grandes vinhos bairradinos do
passado, que eram leves na cor e no grau
alcoolico, mas que tinham um enorme
potencial de envelhecimento. A grande
paixdo de Dirk Niepoort por esta casta e
pelo fantastico terroir da Bairrada, fez com
que ao longo dos ultimos anos, procurasse
pequenas parcelas de Baga, de vinhas
muito velhas, espalhadas pela zona de
Cantanhede.

VINIFICAGAO

Na Bairrada, o ano viticola caracterizou-se
pelo inverno ameno e pouco chuvoso,
seguido de uma primavera com elevada
precipitagdo. A chuva dos meses de Abril e
Maio obrigou a uma monitorizagéo
constante e interveng8es mais rigorosas na
vinha. As temperaturas altas dos meses
seguintes resultaram numa maturagdo
equilibrada. O nosso controlo de
maturagao sensorial iniciou-se nos
primeiros dias de Agosto e evidenciou um
atraso na maturagao, o que apontaria para
uma vindima mais tardia. A decisdo de
iniciar a vindima no dia 6 de Setembro

] representou um atraso de cerca de uma
"1" alh semana face ao ano anterior. Terminada a
vindima no dia 28 Setembro, apurou-se

oy uma quebra quantitativa de cerca de 30% a
| ()( //7// /() 35%. Apesar da adversidade, a producéo
/;m @ manteve uma qualidade de exceléncia. O
Poeirinho 2016 provém de varias parcelas
BA]RBADA de vinhas muito velhas. Foi vinificado em

lagar aberto e cuba fechada onde fez
maceragéo carbodnica e onde fermentou
durante 4 semanas terminando a
fermentagdo em tonel. A fermentagéo

INFORMAGAO TECNICA

malolatica decorreu nos tonéis usados ,
onde estagiou durante 20 meses. Foi
engarrafado sem filtragao.

NOTAS DE PROVA

Mesmo com muita estrutura, grande corpo
e bons taninos, o Poeirinho 2016 é a
perfeicdo enquanto leveza tipica da baga!
Apresenta notas salinas, caracteristica do
terroir de calcario. Deve ser apreciado
ligeiramente fresco (152C) e em copos tipo
Pinot Noir.

SUGESTAO DE
ACOMPANHAMENTO

Cabrito assado, pratos com enchidos,
bacalhau no forno ou pratos vegetarianos
com leguminosas.

Produtor | Niepoort x Quinta de Baixo Forma de Vindima | Manual Acidez Total (g/dm?3) | 5.20
Regido | Bairrada Malolatica | Em Tonel Acidez Volatil (g/dm3) | 0.47
Tipo de Vinho | Tinto Fermentag&o | Em Lagar / Cuba Inox com Aclcar Residual (g/dm?3) | 1.50
Tipo de Solo | Argilo-Calcario maceragao carbonica Alcool (%) | 115
Castas | Baga Estagio | 20 meses em Tonel SO0: livre enchimento (mg/dm?) | 20
Idade das Cepas | 100 Anos Engarrafado em | Junho 2018 S0: Total (mg/dm?) | 71
Densidade por HA | 2500 Produgdo | 9481 garrafas Massa volimica (g/cm?) | 0.9900
Condugio das Vinhas | Guyot Alergénios | Sulfitos
Altitude (M) | & cota do mar Extrato seco (g/dm?) | 27.00
Periodo da Vindima | Setembro PH|348
GARRAFA CAIXA CAIXA PALETE
material: cartdo comp. (cm): 26.5 n2 caixas: 76
INURMR AL o
bl e ars2a0s5300 peso CX (gr): 9417 altura (cm): 335 profundidade (cm): 80
peso GF (kg): 1.4 ne fiadas: 4
NIEPOORT X QUINTA DE BAIXO | RUA CANDIDO DOS REIS, 670, 4400-071, VILA NOVA DE GAIA, PORTUGAL | T +351223 777770 | COMPETE PORTUGAL
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