D.O.C.

Bairrada

40% Baga + 30% Touriga Nacional +
30% Syrah.

Tinto

2017

Colheita Selecionada

14.000 garrafas.

Enologiaplus.

Cristalino.
Granada intensa.

Aroma floral, com notas a frutos vermelhos,
elegante e atrativo.

Frutado, macio e harmonioso. Com distinta
persisténcia, revela complexidade e grande
aptiddo gastrondmica.

Desengace total, maceragdo pelicular suave e
prolongada, com fermentagdo alcodlica a 282C.

Estagio de 6 meses em barricas de Carvalho
Francés. 6 meses de maturagdo em garrafa.

5a7anos.
Excelente para acompanhar com pratos a base de

carnes vermelhas grelhadas ou com molhos, caga
de pelo ou penas e queijos bem estruturados.

182C

BAIRRADA DOC

. COLHEITA SELECIONADA:
Manter a garrafa deitada para conservar as suas 2017

caracteristicas.
[INTO . RED . ROUK

Teor alcodlico: 13,5 % Vol.
pH: 3,6
Acidez total: 5,6 g/L
Aclcares Totais: 4 g/L
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