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Vinha das Cavaleiras tinto 2019

Com origem na Bairrada, entre o sopé da Serra do Bugaco e o mar, nasce o Giz,
um vinho que expressa de forma Unica as caracteristicas dos solos calcarios
de onde provém.

Oriundo de vinhas centenarias, a partir da casta baga plantada em solos
pobres e pedregosos, a matéria-prima aqui é escassa, mas extremamente
preciosa.

Produzido em total compromisso com a natureza, a intervencao no processo
natural € minima, tanto na vinha como na adega.

No final obtemos um vinho sem mascaras, auténtico, estruturado, elegante e
complexo, pleno de individualidade e caracter.

Vindima manual realizada no dia 23 de Setembro de 2019. Encepamento
proveniente de vinhas velhas em solos de predominancia calcaria, com data de

plantacdo anterior a 1930, onde predomina a casta Baga.

Teor alcodlico 12,5 %

Acidez total 6,5 g/l ph 3,36 g/l
Acidez volatil 0,49 g/l Acgucares residuais 0,5 g/l
Vinificagao

Uvas desengacadas e fermentadas em lagar com pisa manual. FML e estdgio prolon-
gado de 20 meses em barricas de carvalho Francés. Estabilizagdo tartarica e proteica
conseguida de forma natural durante longo estagio em barrica, até a data de engarra-
famento, em Junho de 2021. Foram produzidas 1042 garrafas.

Notas de prova

Aromas bem definidos e delicados de fruta vermelha madura, mirtilo e leves notas
florais. Chéo de floresta, baunilha, especiaria e alcaguz adicionam complexidade
aromatica. Na boca mostra ser um vinho elegante, repleto de mineralidade e
frescura, reflectindo bem os solos calcarios de onde provém. E simultaneamente um
vinho profundo, estruturado e complexo, com final longo e persistente.

Sugestao de acompanhamento

Posta de carne grelhada com sal.

Produtor e endlogo
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