
FICHA TÉCNICA

Nome do vinho PRIOR LUCAS – HABEMUS R 2021

Apresentação

Um Vinho tem sempre uma história, uma origem, uma 
motivação! A motivação inicial foi cuidar da "minha terra", 
preservar um patimónio viticola único. Habemus é um 
vinho que marca a diferença pela expressão de puro 
terroir: a conjugação da casta, do solo, do clima e das 
decisões do Homem sobrepõem-se à análise limitadora da 
casta ou da região. Este Habemus R é o resultado de um 
terroir distinto cujo solo de quartzito imprime uma 
identidade bastante invulgar.

Vinha: Vinha da Adega Castas: Fiel Blend

Região: DO Bairrada Clima: Atlântico

Enologia: Rui Lucas Solo: Argila vermelha e 
Quartzito

Vinificação: Desengace total com fermentação em depósitos de Betão 
.

Estágio: 20 meses em depósito de Betão mais 3 meses em 
garrafa.

Álcool: 13,0% Açúcar Residual: 1,5

Acidez Total: 5,8g/L pH: 3,6

Vindima: 10-set.-2021 Engarrafamento: 5-jul.-2023

Produção: 2.600gfs 750ml Longevidade: 5 a 10 anos

Notas de prova:
Cor: Rubi; Aroma:  fruta vermelha que rapidamente evolui 
para terra molhada, calcário, café; Boca: tanino polido e 
sedoso com uma acidez vincada que lhe dá profundidade 
e persistência.

Temperatura de 
consumo: 16º a 17º C

Sugestão de 
consumo:

Eventos de família; Jantar romântico; Prenda para os 
amigos; Jantar com os amigos...

Peso de cada 
garrafa: 1,15 Kg N.º 

Garrafas/caixa: 6 unidades

Peso de cada 
caixa: 7,10Kg N.º Caixas/palete: 80
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