MARQUES DE MARIALVA
Arinto — Grande Reserva 2015
(engarrafado em 2018)

CLASSIFICACAO: D.O.C.
REGIAO: Bairrada

TIPO DE VINHO: Branco
CASTAS: Arinto
ENOLOGO: Osvaldo Amado

ASPECTO: Cristalino
COR: Palha acentuada

AROMA: Nuances de geleia de frutos de polpa branca, frutos exéticos. Intenso em
notas de aveia, baunilha, cereal tostado e suave caramelo.

SABOR: Complexo com um extraordinario volume de boca, untuoso e com longa
>
persisté 1cia.

PROCESSO DE VINIFICAGAO: Desengace total, decantacio estatica natural. 50% do
lote fermentou em barrica nova de carvalho francés tosta ligeira, o restante em Inox.

MATURAGAO: 12 meses em barrica e 6 meses de estagio minimo ap6s o
engarrafamento.

ROUES* MARIAN

LONGEVIDADE: 5 a 7 anos. MA

SUGESTOES DE CONSUMO: Acompanha bem charcutaria especiada, peixes assados
no forno, carnes brancas e vermelhas assadas ou guisadas e ainda queijos de estrutura
média.

PARAMETROS ANALITICOS:

Teor alcodlico: 13,5% pH: 3,3
Acidez total: 6,9 g/1 Agucares totais: <5,0 g/1
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Capacidade Codigo Nimero DimensGes Volume Peso bruto Cédigo Quantidade Peso bruto Altura da
da garrafa EAN-13 garrafas da caixa (m) da caixa da caixa ITF-14 de caixas por da palete palete
(ml) da garrafa por caixa (CxLxA) (m3) (Kg) da caixa palete (Kg) (m)

750 ] 5601271034135 [ 1 0 112x0.11 x 0.353 ] [ 0.0045 ] [ 1.85 ] [ — ] [ 23x 10 = 230 ] [ 450 ] [ 1.00

[ 750 ] [ 5601271034135 ] [ 6 ] [ 0.33x0.237 x 0.37 ] [ 0.0289 ] [ 1.8 ] [ 65601271034137 ] [ 10 x 3 =30 ] [ 380 ] [ 1.30 ]

Ndo é aconselhdvel a ingestdo por mulheres grdvidas e consumidores alérgicos a sulfitos. Deverd ser respeitada a idade minima legal de consumo.
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