D.O.C.

Bairrada

40% Maria Gomes + 40% Bical
20% Chardonnay.

Branco

2016

Reserva

3.500 garrafas.

Enologiaplus.
Cristalino.

Citrina.

Notas de frutos citricos, envolvidos por nuances
de biscoito e leve tostado.
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Suave com uma mousse sedosa, equilibrado e
harmonioso, terminando longo e fresco.

Desengace total, prensagem pneumatica suave
com fermentagdo alcodlica a 182C. Segunda
fermentagdo em garrafa de acordo com o método
tradicional.

No minimo 24 meses em garrafa.
Apds degorgement 12 a 24 meses.

Como aperitivo ou para acompanhar pratos a
base de peixes, carnes brancas e sobremesas.

62 a 82C

METODO CLASSICO
CASA DO

BAIRRADA DOC 2016. BRUTO
PH: 3,15 RESERVA
Acidez total: 6g/L BRANCO . WHITE

VINHO ESPUMANTE DE QUALIDADE

Teor alcodlico: 12,5 % Vol.

Aculcares Totais: 3 g/L

Anadiagro, Lda 3780-051 Ancas — Anadia
Telf: (+351) 917 219 707 | Email: Anadiagro@sapo.pt



