
HISTÓRIA
A proximidade ao Atlântico proporciona o equilíbrio entre 
noites frescas e dias quentes originando vinhos 
elegantes e macios onde predominam as uvas Baga e 
Touriga Nacional.

A PROVA
Aroma elegante, com notas de especiarias, fruta 
vermelha algum balsâmico. A boca mostra-se suave, 
frutada, equilibrada e fresca, tornando o conjunto final 
persistente e apetecível.

ENÓLOGA - SUSANA PINHO

GASTRONOMIA
Servir a 16-18ºC com carnes vermelhas grelhadas, 
carne de caça bem temperada ou queijos fortes.

ANÁLISES TÉCNICAS
Castas - Baga, Touriga Nacional, Tinta Roriz e Merlot. 
Produção 120.000 btl X 0,75L
Graduação 13,5% alc. vol.
Acidez total  5,25 g/L
Açúcar total 4,1 g/L
pH 3,6

ENOLOGIA
A data da vindima foi marcada em função do apertado 
controlo de maturação das uvas, da observação 
sistemática dos cachos, das folhas das videiras e do 
objectivo previamente definido a que se destinam as 
uvas. A sua colheita é feita manualmente para caixas 
com capacidade máxima de 20 kgs, casta a casta, e 
realizada entre Setembro e Outubro.

As uvas são totalmente desengaçadas e fermentadas a 
temperaturas de 28ºC, em vinificadores inox de pequena 
capacidade com longas curtimentas e remontagens 
frequentes.

Após a fermentação maloláctica, o lote estagiou em 
cubas de aço inox até ao engarrafamento.

RESERVA 2018
VINHO TINTO

REGIONAL BEIRA ATLÂNTICO

BORDALESA 75 cl Ø 70 mm / 325 mm 1,200 kg CORTIÇA NATURAL NATURAL CORK

Ø 24,0 mm / 45,0 mm
560 1664 621 133

6 GFS
6 BTLS

CARTÃO
CARTON

VERTICAL 220 x 330 x 150 mm 7,450 kg 30,0114065m 2 560 1664 626 132 25 x 4 100 1,50 m 765 kg

comp.(l)/larg.(w)/alt.(h)

VINHEDOS
As vinhas são acompanhadas durante todo o ciclo 
vegetativo, desde a poda à vindima, garantindo assim 
uma produção de elevada qualidade sanitária e 
enológica, cujo rendimento varia entre as 6 e 8 toneladas 
por hectare.
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