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AGUARDENTE VINICA ENVELHECIDA

ELABORACAO

Lote de aguardentes obtidas da destilacao de
excelentes vinhos Bairrada, com tempo médio
de envelhecimento de 17 anos, em pipas de
carvalho Francés Limousin.

Estas, foram lentamente desdobradas durante o
seu largo envelhecimento, o que muito
contribuiu para a sua finura e delicadeza.

ANALISE SENSORIAL

Cor
Topazio

Aroma

Rico e intenso, com notas etéreas, de madeira
de carvalho tostada, de baunilha, de avela, de
figo seco e ligeira torrefaccao.

Sabor

Possui um ataque muito aveludado e suave,
desenvolvendo-se posteriormente uma
sensacao alcodlica, quente e, confirmando-se
no final, pela via retronasal, as notas
aromaticas de madeira e baunilha.

ANALISE FISICO-QUIMICA AGUARDENTE VELHA
Alcool (% vol.): 41,5 vV TENSINC A
Alcoois superiores (g/hl a.a.): 585 A

Metanol (g/hl a.a.): 71

Prémios

Nao foi apresentado a concursos.




