
FICHA TÉCNICA

Nome do vinho PRIOR LUCAS – Fénix 2021

Região: D.O.P. Bairrada

Tipo de Vinho: Vinho Branco

Castas:
Field Blend, Single Vineyard (vinha do Chico 
Padre)

Solo: Argilo-calcário

Clima: Atlântico

Vinificação: Desengace total com curtimenta de 24h. 
Aproveitamento do mosto cuvee com decantação 
natural e fermentação em tonel recuperado.

Enologia: Rui Lucas

Notas de prova:

Data da Vindima: 11 Setembro de 2021

Estágio:
9 meses sobre borras em tonel de mogno & 
macacaúba

Engarrafamento: 27 Junho de 2022

Longevidade: 4 a 6 anos

Garrafas Produzidas: 1.066 garrafas de 0,75 L

Sugestão de 
consumo:

Eventos de família; Jantar romântico; Prenda 
para os amigos; Festa de amigos...

Temperatura de 
consumo: 10º a 12º C

Parâmetros Analiticos

Álcool: 13,0% Acidez Total: 6,5 g/L

pH: 3,23 Açúcar Residual: 1,3 g/L

Dados logisticos
Peso de cada 
garrafa:

Garrafas reutilizadas com diferentes pesos e 
medidas

Quant cada caixa: 6gfs (caixas de cartão reutilizadas)
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