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FICHA TECNICA
Marca: MATA FIDALGA 4 PATAMARES
Tipo de Vinho: Tinto
Colheita: 2015
Designativo de Qualidade: DOC Bairrada
Castas: Baga (100%)

Vinificacdo: Na colheita 2015, as cepas da casta Baga, plantadas ha véarias décadas nos 4 Patamares da
vinha do Vinhal, originaram uvas de qualidade Gnica. Depois uma monda intensa apds o pintor, recolheu-se
manualmente apenas cerca de 1 kg por planta, para pequenas caixas de vindima de 18 kg, no final de
setembro. Na adega, estas foram desengacadas, esmagadas e sujeitas a maceracao pré-fermentativa
durante 3 dias em lagar. A fermenta¢éo alcodlica, seguida de maceragéo péds-fermentativa desenrolaram-se
durante 15 dias, a temperatura controlada. Ap6s a fermentacdo malol4ctica, o vinho amadureceu em barricas
novas de carvalho Francés durante 18 meses.
Foi engarrafado sem ser sujeito a qualquer tratamento estabilizante ou clarificante, para se preservar toda a
sua rigueza e complexidade. Estagiou mais de 30 meses em garrafa antes de comercializac¢éo.
Prova: Apresenta-se com aspecto limpido, cor rubi muito profunda, aroma complexo, rico e intenso, dominado
por notas de frutos negros, madeira, especiarias balsamicas, figo seco, caruma e vegetal seco como tabaco.
Na boca apresenta taninos sedosos de grande nivel, grande estrutura, grande persisténcia e frescura gustativa.
Caracteristicas Analiticas:
Acidez Volatil: 0,71 g. ac. Acético/ L
Acidez Total: 6,00 g ac. Tartarico /L
pH: 3,49 ---
Acucares redutores: 1,5 g/L
Di6xido Enxofre Livre: 15 mg/L
Dioxido de Enxofre Total: 81 mg/L
Tava a 20° C: 12,9 %vol.




