W Charme Bairrada 2012

O Charme Bairrada é produzido a partir de uvas provenientes das vinhas da Quinta de Baixo, com cerca de 8o anos.
Este é um vinho onde a concentragio, fruta, complexidade e elegincia se equilibram de uma forma tnica, originando
um excelente tinto.

Feito para ser consumido jovem, apresenta no entanto um grande potencial de envelhecimento.

VINIFICACAO

O ano de 2012 ficou marcado pela falta de chuva na regido da Bairrada. Como consequéncia o ciclo vegetativo da
vinha comegou, em media,rsdias mais tarde do que nos anos anteriores. Por outro lado, o Inverno de 2012 ficou
marcado pelas baixas temperaturas, o que permitiu um crescimento adequado e equilibrado da vegetagio. O periodo
de maturagio foi menos quente do que o habitual e as temperaturas frescas permitiram que as uvas apresentassem
uma boa acidez total, fator essencial para um palato fresco e equilibrado.

A vinificagio decorreu durante o més de Setembro. Apos uma sele¢io na vinha, foi efetuada uma segunda selegio na
mesa de escolha. A totalidade do vinho fermentou em lagar com 50% engaco ,com sistema de pisa a pé. O vinho
estagiou durante 20 meses em barrica de carvalho francés, onde ocorreu a fermentagio malolatica.

NOTAS DE PROVA

O Charme Bairrada 2012, ¢ um vinho leve na cor , onde mostra um nariz vibrante e muito complexo, com notas de
folhas de ch4 verde, proveniente do engago, notas terrosas argila/calcdrio. Na boca, fresco e ainda muito jovem, tem
uma boa acidez e uns taninos elegantes para Baga, com um final de boca longo, fresco e mostrando o terroir.

INFORMAGAO TECNICA

PRODUTOR Quinta de Baixo (Vinhos) S.A" REGIAQ Bairrada TIPO DE VINHO Tinto TIPO DE SOLO Argilo-Calcirio
VINHAS Quinta de Baixo |DADE DAS CEPAS 8o anos CASTAS Baga DENSIDADE POR HA sooo
CONDUGAO DAS VINHAS Guyot PERIODO DE VINDIMA Setembro  FORMA DE VINDIMA Manual
MALOLACTICA Em barricas de carvalho Francés  FERMENTACAO Em Lagar ENGARRAFADO Junho 2015
ESTAGIO 20 meses em barricas de carvalho Francés  ACUCAR RESIDUAL (G/DM>) .5 ALCOOL (%) 1.7
ACIDEZ TOTAL (G/DMS) 5.5 ACIDEZ VOLATIL (G/DM3) 0.84 SO, TOTAL (IVIG/DMS) 78 PRODUCAOQ 1o8o garrafas
ALERGENIOS Sulfitos  SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO Pratos de carnes brancas, Massas e Sushi.

APTO PARA VEGANOS & VEGETARIANOS sim  ULTIMA ACTUALIZAGAO 2023-05-05
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GARRAFA CAIXA PALETE

x 7 Fiadas
16 cm | 97708
100 Caixas
5600820030796 5600820036798 — cartao /
235cm 30¢cm 80cm 120 cm
C2MP
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https://www.niepoort-vinhos.com/
https://www.compete2020.gov.pt/
https://www.portugal2020.pt/
https://europa.eu/index_pt.htm

