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FAMILY WINES

Reserva

Aleixo Branco | Bairrada | 2020

INFORMAGAO TECNICA PARAMETROS ANALITICOS
Denominag&o: Reserva Aleixo Branco 2020 ABV a 20°C%: 12
Endlogo: Ricardo Aleixo Acidez total em TH2 g/L: 4,93
Produtor: Real Cave do Cedro Acidez volétil em acido acético g/L: 0,73
Designagéo oficial: DOC Acucares redutores g/dm3: 1,2
Tipo: Branco Total de SO2 mg/L.: 142
Pais: Portugal

Regiao: Bairrada

Castas: Bical e Maria Gomes

Colheita: 2020

NOTAS DE PROVA TERROIR LOGISTICA

Branco de tons palha brilhante e A Bairrada esta inserida no clima Tipo de Garrafa: Bordalesa
dotado de uma mineralidade bem  mediterranico e as vinhas desta regido Capacidade: 75 cl

presente. Um vinho que apresenta um
complexo bouquet aromatico onde
encontramos facilmente notas florais e
de toranja, resultados de uma
maturac¢ao atempada e da preservacgao
dos aromas tipicos destas duas castas.
A acidez continua a marcar de forma
equilibrada o perfil deste grande
branco. Apesar da sua juventude o
sentimento final é de que estamos ja
perante um vinho muito completo e
evoluido.

METODO DE VINIFICAGAO

estdo também sob uma forte influéncia
Atlantica devido a sua localizagdo. O
solo argiloso e calcario onde crescem
€ capaz de causar o sitress necessario
na fase da pré-colheita para conferir
notas minerais. A baixa altitude e a
grande amplitude térmica durante o
estado de maturagdo sdo também
fatores importantes que influenciam os
vinhos da Bairrada.

IDADE

Garrafas por caixa: 6

Dimensbdes da caixa:

22 x 33 x 15,5cm

Peso Bruto: 8,04 Kg

Palete: Europalete
(120 x 80 cm)

Caixas por palete: 125

Caixas por fiada: 25

NUmero de fiadas: 5

Peso Bruto: 1028 kg

IMAGEM

As uvas sdo colhidas manualmente e
desengacgadas antes de serem dirigidas
para a prensa onde o mosto é separado
das peliculas de forma gradual e
delicada. Ap6s um a dois dias de
repouso, 0 mosto resultante €
decantado e seguidamente inoculado
com leveduras selecionadas. A
fermentagao é feita em condigcbes de
temperatura controlada (18¢ - 22°C)
preservando desta forma os aromas
varietais. Apos esta fase o vinho passa
por um periodo de cerca de 14 meses
de estabilizacéo tartarica e decantagéo
natural sem que ocorra fermentacao
malolactica para que preserve o0s
aromas primarios e a sua acidez
caracteristica. Apds este periodo o
vinho, bioquimicamente estavel e limpo,
encontra-se pronto para o}
engarrafamento.

14 meses em cuba inox com
temperatura controlada.

10% do vinho cumpriu o estagio em
contacto com madeira de carvalho

francés.

SUGESTOES DE SERVIGO

De preferéncia a uma temperatura
entre 8 - 10°C.

Este vinho pode ser acompanhado de
véarios grelhados com pouca gordura,
como as carnes brancas ou o salméo.
Destaca-se também no acompanha-
mento de sushi.
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