PRINCIPAL GRANDE RESERVA BRANCO 2019

QUINTA COLINAS DE SAO LOURENCO

Os 61 hectares da propriedade espalham-se pelos fabulosos solos argilo-calcarios que
dominam as suaves colinas desta quinta. Toda a vinha é trabalhada integralmente em
sequeiro. E aqui que, com a casta mais famosa do planeta e uma vinificacdo exclusiva por
gravidade, produzimos o nosso vinho branco mais emblematico, capaz de ombrear com
qualquer vinho de classe mundial produzido a base de Chardonnay.

LOCALIZACAO S. Lourengo do Bairro, Bairrada, Portugal (DOC Bairrada)

TERROIR Clima de influéncia atlantica, protegido pelas Serras do Caramulo e
Bucaco. Vinhas plantadas em alta densidade (até 6172 pés por
hectare) em suaves colinas de solos argilo-calcarios, na famosa
mancha de calcario da regido. Vinhas totalmente de sequeiro.

CASTAS Chardonnay (95%), Arinto (5%)

VINIFICACAO Ligeira maceracdo pré-fermentativa a frio. Prensagem suave na
prensa “Coquard”. Fermentagdo por parcelas, em ago inoxidavel com
controlo de temperatura, passando depois para barricas de 300 litros ‘lkfp
carvalho francés (15% novas) onde termina a fermentagdo e inicia o 4 Q@’ <l
estagio. Bdtonnage apenas nos primeiros meses (4 a 6 meses). q [ woure wine
Malolatica pode ocorrer em algumas barricas. O estagio nas barricas Y RESERVA
dura entre 6 a 9 meses, passando depois para grandes tonéis de
2000 litros de madeira usada (carvalho francés) onde permanece
entre 12 a 15 meses até ao engarrafamento. E lancado no mercado
com no minimo 3 anos em garrafa.

NOTAS DE PROVA  Dourado brilhante. Aromas de anands fresco, aveld, baunilha e um
suave amanteigado e tostado a envolver o conjunto. Encorpado, com
uma textura extremamente sedosa, uma acidez vibrante e um final
mineral muito longo e sumarento.

SERVICO Servir entre 8-10 C°.
LONGEVIDADE Esta pronto a beber, mas ird evoluir positivamente até 2032-34.
ANALISES pH-3,30

Acidez Total - 5,26 g/l (expressa ac. tartarico)
AcUcar Residual - 1,3 gr/lt
Alcool - 14,49%

PRODUCAO 5.267 (0.75L), 358 (1.5L), 50 (3L)

IMPRENSA Ainda ndo provado
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