cAanvALUEIRA

WINECREATORS

DOP Bairrada -
Portugal.

Chardonnay (35%), Arinto (35%) e
Baga (30%)

Clima - Atlantico. Solo - Argilo-
calcdreo e franco-argiloso. Condugdo - Guyot
duplo. Idade das vinhas - mais de 37 anos.
Produtividade - 6 Ton/Ha.

Vindima manual entre 01 e 10/09/2018.
Refrigeracdo das uvas durante 24 horas e
prensagem das uvas infeiras a 0,8 bar, com
aproveitamento de 55% do mosto potencial.
Fermentacdo do vinho base em cubas de aco
inoxidavel e em barricas avinhadas de carvalho
francés (60%). Tragem, seguindo o método
cléssico, em Abri de 2019. Refermentacdo SRANDE CUVEF ™
durante 25 dias a 14,5°C. Primeiro dégorgement
em Marco de 2023.

Cor amarela. Aroma
fino e complexo, com notas tostadas, de
panificacdo, de frutos frescos, secos e de
especiarias, bem como flores secas. Na boca
é elegante, cremoso, fresco e persistente.

Alcool - 12 % vol. Acidez voldtil - 0,37 gr acético/L. Acidez
total - 5,95 gr tartdrico/L. pH - 3,18. SOz Total — 82 mg/L. Extracto seco total - 22,9 gr/L.
AcuUcares totais — 1,2 gr/L. Sobrepressdo - 4,2 bar.

10-12°C. José Carvalheira
mais de 2 anos apds dégorgement.
Ostras, peixes, carnes brancas, saladas, sobremesas, efc.
Ainda ndo foi apresentado a concursos.

Ainda ndo foi avaliado pela imprensa.

CX Estojo 3x750 mL — Peso: 5,3 Kg. m3: 0,012. EAN: 0087169784538.

www.carvalheira-wines.com info@carvalheira-wines.com




