CARVALUEIRA

WINECREATORS

DOP Bairrada - f
Portugal. ;

Bical (100%).
Clima - Atlantico. Solo - Argilo-
calcdreo. Condugdo - Guyot duplo. Idade das

vinhas - 30 anos. Produtividade - 4 Ton/Ha.

Vindima manual em
07//09/2019. Refrigeracdo das uvas durante 24 AN

~ £QUINOCTIUM
horas. Desengace fotal das uvas. Maceragdo NN 2016 GRANDE RESE
pelicular durante 60 horas a 10 °C. Prensagem 20
até 1 bar. Decantacdo do mosto durante 36 ‘ ’ D
horas. Fermentacdo em barricas, durante 20 0

dias a 18 °C. Maturacdo longa em barricas,
sobre borras, com battonage, durante 24
meses.

Cor amarela palha
pdlida. Aroma muito fino e complexo, com
notas dominantes de flores secas, mel,
pederneira, giz, casca de citrinos, frutos de
polpa branca e barrica. Na boca é muito
fresco, seco, estruturado, volumoso e longo.

Alcool - 12,2 % vol. Acidez voldtil - 0,28 gr acético/L.
Acidez total - 6,31 gr tartdrico/L. pH - 3,17. $O2 Total - 136 mg/L. Extracto seco total - 23,4
gr/L. AgUcares totais - 1,6 gr/L.
10-12°C. José Carvalheira

8 a 10 anos.

Peixes, mesmo com molhos ou fumados, mariscos grelhados
carnes brancas, variedade de queijos, efc.

Ainda ndo foi apresentado a concursos.
Ainda ndo apresentado & imprensa.

CX Madeira 3x750 mL — Peso: 6,648 Kg. m3: 0,0095. EAN: 0087169784545.

www.carvalheira-wines.com info@carvalheira-wines.com




