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FAMILY WINES

Grande Reserva
Aleixo Family Collection | Bairrada | 2023

PARAMETROS ANALITICOS

Denominacéo: Grande Reserva Aleixo Family Collection 2023 APV a 20°C%: 12
Endlogo: Ricardo Aleixo Acidez total em TH2 g/L: 5,9
Produtor: Real Cave do Cedro Acidez volatil em &cido acético g/L: 0,44
Designacao oficial: D.O.C. Total de SO2 mg/L: 129
Tipo: Branco

Pais: Portugal

Regiéo: Bairrada

Casta de uvas: 50% Bical, 50% Maria Gomes

Colheita: 2023

NOTAS DE PROVA TERROIR LOGISTICA

Um vinho limpido de cor amarelo citrino A Bairrada esta inserida no clima Tipo de Garrafa: Bordalesa
e com brilho vivo. mediterranico e as vinhas desta regido Capacidade: 75 cl

A sua complexidade aroméatica conjuga
o limdo e a toranja com nuances de
ameixa branca e melao.

O estagio em barrica faz-se sentir de
forma equilibrada e a sua mineralidade
bem marcada em boca criam uma
profundidade harmoniosa.

Vinho seco com uma acidez vivaz,
uma textura pronunciada e levemente
cremosa, deixando um final fresco e
memoravel.

METODO DE VINIFICAGAO

estdo também sob uma forte influéncia  Garrafas por caixa: 6

Atlantica devido a sua localizagdo. O Dimensdes da caixa: 22 x 33 x 15,5 cm
solo argiloso e calcéario onde crescem  Peso Bruto: 8,04 Kg

€ capaz de causar o stress necessario

na fase da pré-colheita para conferir

notas minerais. A baixa altitude e a

grande amplitude térmica durante o

estado de maturagdo sido também

fatores importantes que influenciam os

vinhos da Bairrada.

IDADE IMAGEM

As uvas sdo colhidas manualmente e
desengacadas antes de serem dirigidas
para a prensa onde o mosto é separado
das peliculas de forma gradual e delicada.
Ap6s um a dois dias de repouso, 0 mosto
resultante € decantado e seguidamente
inoculado com leveduras selecionadas. A
fermentacdo é feita em condi¢cdes de
temperatura controlada (18° - 22°C)
preservando desta forma os aromas
varietais. Ap6s esta fase o vinho passa
por um periodo de estabilizagdo tartarica
e decantagdo natural sem que ocorra
fermentagdo malolactica para que
preserve os aromas primarios e a sua
acidez caracteristica. Apds este periodo,
o vinho estavel e bioquimicamente limpo
encontra-se pronto para engarrafamento.

10 meses em cuba inox com
temperatura controlada.

25% do vinho cumpriu 9 meses de
estagio em contacto com madeira de
carvalho francés.

SUGESTOES DE SERVICO

De preferéncia a uma temperatura
entre 8 - 10°C.

A elegéancia e a mineralidade subtil
deste vinho fazem dele o par ideal e
versatil para marisco e peixe grelhado,
realcando os delicados sabores do
mar. A sua acidez vivaz equilibra
requintadamente pratos com molhos
cremosos, acrescentando frescura e
complexidade.




