cARVALLEIRA

WINECREATORS

FUNGUS
VINDIMA TARDIA - PODRIDAO NOBRE 2016

Regido/Certificacdo: bop Bairrada -
Portugal.

Castas: Maria Gomes (100%).

Viticultura: Clima - Atlantico. Selo - Franco-
arenoso. Condugdo - Guyot duplo. Idade das
vinhas - 28 anos. Produtividade - 2,5 Ton/Ha.

Vinificacdo: vindima entre 10/11 e 27/11
de 2016, com um dlcool potencial de 21% vol.
Prensagem das uvas a 5 bar. Decantagdo
simbdlica do mosto. Fermentacdo em barricas
de carvalho francés durante 30 dias a 20 °C.
Maturacdo nas barricas durante 36 meses.
Filtracdo prévia ao engarrafamento.

Andlise Sensorial: Cor dourada. Aroma
muito fino e complexo, com notas dominantes
de mel, cera de abelha, laranja confitada,
alperce seco, baunilha, améndoas torradas e
creme brlllée. Na boca € moderadamente
doce, fresco, estruturado, volumoso,
equilibrado e longo.

Andalise Fisico-Quimica: Alcool - 13 % vol. Acidez voldtil - 1,08 gr acético/L. Acidez
total - 6,73 gr tartdrico/L. pH - 3,36. SOz Total — 197 mg/L. Extracto seco total - 139,2 gr/L.

AcuUcares totais — 106 gr/L.

Temperatura de Consumo: 9-12°C.

Enologo: José Carvalheira

Potencial de Envelhecimento: mais de 20 anos.

Acompanhamento: Entradas, em particular o cléssico fois gras, queijos azuis,
sobremesas d base de frutos secos, cheesecake, sericaia e creme brlllée.

Prémios: Ainda ndo foi apresentado a concursos.

Imprenso: Ainda ndo foi apresentado & imprensa.

Embalagem: CX 3x375 mL - Peso: 3,6 Kg.

www.carvalheira-wines.com

EAN: 0087169784569.

info@carvalheirg-wines.com




