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TINTO LAPSO DOC BAIRRADA 2018

PRODUTOR Dulcinea dos Santos Ferreira.

Situada a sul da localidade de Ancas, no concelho de

Anadia, na zona privilegiada da Figueira da Costa,

Exposicdo solar nascente- poente.

Solo — Argilo-calcéario

Clima — mediterranico moderado com Invernos suaves e

Verfes ndo muito quentes. Tem assim as condi¢des

proprias de uma zona de transicdo em que se misturam

as influéncias atlanticas e mediterranicas.

A vinha produz as uvas no sistema de Producédo
Integrada.

CASTAS BAGA 70% e 30% MERLOT

VINDIMA Vindima manual, na 22 semana de Setembro de 2018

Desengage /esmagamento e arrefecimento das uvas na
adega em pequenos lagares abertos, onde se inicia a
maceracéo pelicular e posteriormente a fermentacéo.

A pisa é efectuada manualmente com massas de
madeira para aumentar uma maior extraccdo das
caracteristicas vinicas das castas.

VINIFICACAO

Apos a fermentacédo lenta em pequenos lagares abertos,
0 vinho passa para cubas de cimento e depdsitos de
ESTAGIO Inox, sendo nessa altura efetuado a jungdo das duas
castas. Repousa um més, altura que é passado a limpo
para extragdo das borras grossas.

ENGARRAFAMENTO 29 -02-2024

ENOLOGIA Paulo Sousa

Com cor Rubi intensa, aroma jovem frutado com
nuances de frutos silvestres misturados com aromas do
bosque. Na boca apresenta-se com acidez elegante e
frescura da casta Baga, que com o tempo vai dominar o
20\ V/N0: (e \\(o]i=g (/"W [ote. E um vinho encorpado com alguns taninos ainda
presentes e volume de boca ideal para acompanhar
pratos de carne e comidas de forno. E um vinho guloso.
O seu consumo deve ser moderado, a uma temperatura
de 17°.

SUGESTOES Ideal para desfrutar em esplanadas e com pratos de
GASTRONOMICAS carnes, massas, queijos de pasta mole.
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Armazenar em local seco e fresco na posi¢éo horizontal
ao abrigo da luz solar, podendo ser consumido nos
préximos 5 anos.

CONSELHOS DE

ARMAZENAMENTO

Alcool (%) 14,5
ARAL AR A. Total (g/l) 5,20
PARAMETERS A. Volactil (g/l) 0,60
pH 3,45
Lote L-07/24
Cobico EAN 5607647000933

Capacidade 750 mi
Caodigo de Barras 5607 647 000 933
Peso Liquido Unitario 0,75 kg
Peso Bruto Unitario 1,349 ki
Unidade por Caixa 6
Largura 25cm
Altura 17,5cm
Comprimento 32,5¢cm
Volume 14.219 cm?®
Cdodigo ITF

Peso Bruto 8,483 kg
Europalete 80 X120 m
Caixas por Palete 90
Caixas por Fiada 10
Fiada por Palete 9
Altura da Palete 1.75m
Tipo Palete Europalete




