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NOTA DE PROVA
Cor Vermelho cereja, no aroma 
complexo, ligeira notas de geleia, 
baunilha e fruta vermelha na boca 
equilibrado, firme e persistente.

MATURAÇÃO/ESTÁGIO  
Estágio mínimo de 12 meses na 
garrafa.

VINIFICAÇÃO
Desengace total, maceração 
pelicular suave e prolongada, com 
fermentação alcoólica entre 26 e 
28ºC.

CONSERVAÇÃO
Garrafas deitadas em ambiente de 
fresco e seco para conservar as 
suas caraterísticas.

CONSUMO
Servir à temperatura de 16 a 18º C.

GASTRONOMIA
Acompanha bem grelhados de 
peixe e carne, massas e queijos 
curados.

ANÁLISE
Graduação: 14% vol.
Açúcar Total: <1,5 gr/dm3
Acidez Total: 5,8
Ph: 3,65

P R O D U Ç Ã O  E  C R I A Ç Ã O  D E  V I N H O S 
A U T Ê N T I C O S  E M  S O L O S  A R G I L O - C A L C Á R I O S 

N O  T E R R O I R  D E  E X C E L Ê N C I A  D A  B A I R R A D A 

IDÁLIO ESTANISLAU

PEDRA SÓ
B A IR R A DA  DOP

REGIÃO
Bairrada DOC

TIPO
Vinho Tinto

CASTAS
Touriga Nacional


