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NOTA DE PROVA
Cor citrina com ligeira tonalidade 
esverdeada , no aroma uma con-
jugação de fruta tropical e ligeiros 
laivos cítricos. Na boca bastante 
fresco e elegante.

MATURAÇÃO/ESTÁGIO  
Estagio Mínimo de 6 meses na 
garrafa

VINIFICAÇÃO
Desengace total, prensagem pneu-
mática lenta e suave e fermentação 
em inox com temperatura controla-
da entre 14 a 16ºC.

CONSERVAÇÃO
Garrafas deitadas em ambiente de 
fresco e seco para conservar as 
suas caraterísticas.

CONSUMO
Servir à temperatura de 6 a 8º C.

GASTRONOMIA
 Excelente como entrada. Acom-
panha bem açorda de marisco e 
outros pratos de marisco e peixe.

ANÁLISE
Graduação: 12% vol.
Açúcar Total: < 2,5 g/L
Acidez Total: 7,5
Ph: 3,22

P R O D U Ç Ã O  E  C R I A Ç Ã O  D E  V I N H O S 
A U T Ê N T I C O S  E M  S O L O S  A R G I L O - C A L C Á R I O S 

N O  T E R R O I R  D E  E X C E L Ê N C I A  D A  B A I R R A D A 

IDÁLIO ESTANISLAU

PEDRA SÓ
B A IR R A DA  DOP

REGIÃO
Bairrada DOC

TIPO
Vinho Branco

CASTAS
50% Maria Gomes


