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NOTA DE PROVA

Cor citrina com ligeira tonalidade
esverdeada, no aroma uma conju-
gacéo de fruta tropical com fruta
de polpa branca. Na boca bastante
fresco, firme e elegante.

MATURACAO/ESTAGLO

Estagio minimo de 6 meses na
garrafa.

VINIFICACAO

Desengace total, prensagem pneu-
matica lenta e suave e inicia fer-
mentacao em inox com temperatura
controlada entre 14 a 16°C.

CONSERVACAQ

Garrafas deitadas em ambiente de
fresco e seco para conservar as
suas carateristicas.

CONSUMO

Servir a temperatura de 6 a 8° C.

GASTRONOMIA

Acompanha bem grelhados e
massas.

REGIAO
Bairrada DOC

TIPO

Vinho Branco

CASTAS
50% Bical e 50% Arinto

ANALISE
Graduacao: 13,5% vol.
Acucar Total: 0,8
Acidez Total: 6,89

Ph: 3,30

PEDRA SO

BAIRRADA DOP

IDALIO ESTANISLAU

PRODUGAO E CRIACAD DE VINHOS
AUTENTICOS EM SOLOS ARGILO-CALCARIOS
NO TERROIR DE EXCELENCIA DA BAIRRADA

Fehak.
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