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NOTA DE PROVA
Cor Vermelho Granada, no aroma, 
destacam-se notas de frutos ver-
melhos maduros e bagas silvestres, 
complementadas por nuances de 
especiarias, Na boca, revela-se 
elegante e estruturado, com taninos 
firmes, acidez equilibrada e um final 
longo e persistente, que evidencia o 
caráter autêntico da casta Baga.

MATURAÇÃO/ESTÁGIO  
Estagio mínimo de 12 meses na 
garrafa.

VINIFICAÇÃO
Desengace total, maceração 
pelicular suave e prolongada, com 
fermentação alcoólica entre 26 e 
28ºC.

CONSUMO
Servir à temperatura de 16 a 18º C.

GASTRONOMIA
Acompanha bem carnes vermelhas 
grelhadas, cabrito assado, enchidos 
tradicionais ou pratos de caça. A 
sua estrutura e frescura fazem dele 
também uma excelente escolha 
para queijos curados e cozinha 
mediterrânica rica em ervas aromá-
ticas.

ANÁLISE
Graduação: 14% vol.
Açúcar Total: < 1,7 g/L
Acidez Total: 6,9
Ph: 

P R O D U Ç Ã O  E  C R I A Ç Ã O  D E  V I N H O S 
A U T Ê N T I C O S  E M  S O L O S  A R G I L O - C A L C Á R I O S 

N O  T E R R O I R  D E  E X C E L Ê N C I A  D A  B A I R R A D A 

IDÁLIO ESTANISLAU

PEDRA SÓ
B A IR R A DA  DOP

REGIÃO
Bairrada DOC

TIPO
Vinho tinto

CASTAS
Baga


