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FICHA TECNICA
MARCA: QMF
Tipo de Vinho:Espumante Branco Bruto
Designativo de Qualidade: IVV

Castas: Maria Gomes, Baga, Arinto e Chardonnay

Vinificagdo: O Vinho base foi vinificado de bica aberta, com
prensagem suave e direta das uvas arrefecidas em camara
frigorifica, em prensa de vacuo, e clarificagdo do mosto por
sedimentagdo estética. A fermentagéo do vinho base decorreu em
cubas inox a temperatura controlada. O vinho espumante foi obtido
pelo método classico, com refermentacdo em cave a 162C.

Prova: Apresenta um aspecto limpido, uma cor citrina palida, a
bolha é fina e o corddo de espuma persistente, 0 aroma € intenso
dominado por nuances de 6leos de casca dos citrinos, pera, ananas
e péssego.

Na boca possui um ataque bem balanceado, uma acidez moderada
e um intenso aroma de boca. A persisténcia gustativa é boa e a
espuma e bem integrada.

Caracteristicas Analiticas:

Acidez Total: 5,75 g de ac. tartérico/L
Acidez Volatil: 0,25 g de ac. Acético/L
Di6xido Enxofre Total: 136 mg/L
Tava a 20° C: 12,50 % vol.

SPARKLING BRU




