MARQUES DE MARIALVA

Baga — Rosé Bruto

CLASSIFICACAO: Indicagio Geografica
REGIAO: Beira Atlantico

TIPO DE VINHO: Espumante Rosé
CASTAS: Baga

ENOLOGO: Osvaldo Amado

ASPECTO: Cristalino com bolha fina e persistente.
COR: Rosada definida.
AROMA: Intenso em frutos vermelhos frescos e geleia dos mesmos.

SABOR: Frutado, frescura moderada, agradavel volume de boca seguido de mousse
elegante e notavel persisténcia.

PROCESSO DE VINIFICAGAO: Desengace total, prensagem suave, decantagio
estatica natural. Fermentagdo alcodlica a 18°C. Espumantizagdo pelo método classico.
Apenas se aproveitou 40% do mosto flor.

MATURACAO: Minimo de 9 meses em cave e 1 més apds dégorgement.
LONGEVIDADE: 18 a 24 meses.

SUGESTOES DE CONSUMO: Momentos de lazer, acepipes diversos, pastelaria fina
e frutas naturais.

PARAMETROS ANALITICOS: BAMAB “RLL,;(\)/A
Teor alcodlico: 12,5% pH: 3,25

Acidez total: 6,8 g/ Agucares totais: 7,0 g/L
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Capacidade Cédigo Ndmero Dimensdes Peso bruto Cédigo Quantidade Peso bruto Altura da
da garrafa EAN-13 garrafas da caixa (m) da caixa ITF-14 de caixas por da palete palete
(ml) da garrafa por caixa (CxLxA) (Kg) da caixa palete (Kg) (m)

[ 750 5601271090148 ] [ 6 ] [ 0.265x 0.18 x 0.33 [ 0.016 ] [ 9.50 ] [ 65601271090140 ] [ 19x4=76 ] [ 750 ] [ 1.50

750 ] [ 5601271090148 ] [ 3 ] [ 0.33x0.24x0.10 ] [ 0.008 ] [ 4.80 ] [ 35601271090149 ] [ 12x 10 =120 ] [ 600 ] [ 1.15

Ndo é aconselhdvel a ingestéo por mulheres grdvidas e consumidores alérgicos a sulfitos. Deverd ser respeitada a idade minima legal de consumo.
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