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BAIRRADA

INFORMAQAO TECNICA
Produtor | Niepoort x Quinta de Baixo
Regido | Bairrada

Tipo de Vinho | Tinto

Tipo de Solo | Argilo-calcario

Castas | Baga

Idade das Cepas | Entre 80 e 150 anos
Densidade por HA | 1500

Condugao das Vinhas | Guyot
Altitude (M) | Ao nivel do mar

Periodo da Vindima | Setembro

GARRAFA CAIXA

030062

5600820« 5600820033063

POEIRINHO GARRAFEIRA TINTO 2012 - 0.75L

© BAIRRADA, PORTUGAL

Forma de Vindima | Manual

Malolatica | Em tonel

ULTIMA ATUALIZAGAO | 2024-01-15

INTRODUGAO

Com a primeira edigdo do Poeirinho 2012,
Dirk Niepoort resolveu deixar de parte 2
tonéis para um estagio mais prolongado,
com o intuito de criar um Garrafeira da
Bairrada. O vinho manteve sempre uma
enorme frescura e o longo estagio permitiu
que ganhasse mais complexidade e
estrutura. O Poeirinho Garrafeira 2012
provém de varias parcelas muito velhas,
algumas das quais centenarias.

VINIFICACAO

2012 foi um ano muito seco, quase sem
chuva durante o Inverno e a Primavera.
Como consequéncia disso, a rebentacéo
ocorreu quinze dias mais tarde do que no
ano anterior e todo o ciclo vegetativo se
atrasou. O Verdo ndo foi tdo quente como
habitualmente e as noites foram bastante
frias nas duas ultimas semanas de Agosto.
A producéo foi menor devido a falta de
agua no solo e a alguma chuva durante a
floragéo. Por essa razdo, os cachos e bagos
apresentaram-se mais pequenos do que o
normal, cerca de 20% a 30%, quando
comparados com o ano anterior. A vindima
comegou em finais de Setembro. Nas
vinhas velhas, a maturacéo foi muito
equilibrada, com um bom teor de agucar
nas uvas e um teor de acido malico
relativamente alto, tendo conferido bons
pHs ao vinho, embora a acidez total fosse
menor do que no ano anterior. Parte do
vinho foi vinificado em lagar, e outra em
cubas de inox, onde fermentou e macerou
durante 4 semanas. A malolatica ocorreu
em tonéis velhos de 2500L, onde estagiou
durante 3 anos e meio. Foi engarrafado
sem filtrag&o.

Fermentacdo | Lagar com 20% de engaco e

cuba de inox com 15% de engaco

Estagio | 40 meses em tonel

Engarrafado em | Junho 2016

Producao | 5646 garrafas

Alergénios | Sulfitos

Acidez Total (g/dm?3) | 518

Acidez Volatil (g/dm?) | 0.58

CAIXA

material: madeira comp. (cm): 35

ne garrafas: 3 largura (cm): 27.5
peso CX (gr): 4970

peso GF (kg): 1.4

altura (cm): 10

NOTAS DE PROVA

O Poeirinho Garrafeira 2012 mostra uma
cor violeta. Apresenta um nariz com uma
enorme complexidade, muito expressivo
nas notas de frutos vermelhos, algumas
especiarias, folhas de tabaco e com um
lado floral muito fresco. A pureza de
aromas e a sua enorme frescura
impressionam. O terroir calcario vibra no
aroma e potencia a elegancia e finesse da
casta Baga. Na boca, é muito fino,
complexo e de enorme precisdo. Muito
polido e com uma excelente acidez,
mostra uns taninos muito delicados. Com
muito caracter, este Garrafeira apresenta
um enorme equilibrio e embora ainda
jovem da ja muito prazer. Final de boca
refrescante, muito longo e fino, vai
crescendo a medida que se vai provando.
Elegante mas profundo, o Garrafeira ira
envelhecer muito bem em garrafa.

SUGESTAO DE
ACOMPANHAMENTO

Cabrito assado, pratos com enchidos,
bacalhau no forno ou pratos vegetarianos
com leguminosas.

Acgucar Residual (g/dm?3) | 1.60
Alcool (%) | 12

SO: Total (mg/dm?3) | 46

n2 caixas: 120

largura (cm): 120
profundidade (cm): 80
n? fiadas: 13
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